
P r o d o t t i  I t a l i a n i
BURRATA NATURE

BURRATA TRUFFE

GORGONZOLA ET COING CONFIT

COPPA IGP AUX ÉCLATS DE CHÂTAIGNE 

JAMBON DE PARME 24 MOIS ET OLIVES DE SICILE

10 e

13 e

12 e

11 e

13 e

A n t i p a s t i
PIZZA FRITTA : Ricotta di Fuscella, coppa, coing confit

CAMEMBERT DI BUFALA RÔTI :  Oignons confits et pain maison à l'origan

               

BAGEL NAPOLITAIN : Confit de veau à la Génovèse, fontina fondu, légume de

saison et frites fines 

14 e

15 e

16 e

P a s t a
GNOCCHI A LA LOTTE : Olive taggiasche, beurre de sauge, cresson et

shiitaké

                                                                                           

PÂTE FLAMBÉE DANS LA MEULE DE PARMESAN À LA TRUFFE

18 e

25 e



P i z z e
MARGHARITA :  

Tomate san marzano DOP, mozzarella fior di latte, baslic, huile d'olive

extra vierge

                                                                                     

ALICI SANS CHICHI : 

Tomate san marzano DOP, ail, anchois, origan, huile d'olive extra

vierge

        

MARGHALOVA ENVOIE TES DOIGTS : 

Pizza fritta retournée

                       

POLPETTE GINETTE : 

Boulette de boeuf et n'duja, Mozzarella di bufala et frites fines

      

4 FROMTOMS :  

Fontina, gorgonzola, mozzarella fior di latte, ricotta di fuscella et

Shiitaké

                                                                    

FOUFOUGASSE : 

Jambon de Parme 24 mois, mozzarella di bufala, éclat de marron et

cresson

TARATATA : 

Ricotta di fuscella, biscuit taralli, coppa, fior di latte et basilic

PIZZA NEL RUOTO :  

Simplement du beurre et de la truffe cuit dans un plat en aluminium

SEXY NINI : 

Mozzarella fior di latte, sauce truffe, stracciatella, truffe fraiche  

12 e

13 e

14 e

16 e

15 e

16 e

17 e

17 e

19 e

D o l c i
TIRAMISU

COUPE DE FRAISES BIO ET CHANTILLY MAISON

FROMAGE BLANC DE BREBIS : Muesli maison fruits rouges et coulis miel

C'EST BADASS : Ravioli farci à la ricotta et miel

8 e

8 e

9 e

9 e

Tous nos produits arrivent directement de l'Italie.
 Nos pizzas sont napolitaines. Nous respectons un cahier des charges

    appelé Pizza Napoletana certifié et agréé par l’association

          VERACE PIZZA NAPOLETANA dont nous faisons partie.






L e s  c o c k t a i l s  d e  N i n i
L e s  M o j i t o s  :
MOJITO

MOJICELLO

MAMARETO

MOJITO FRAGOLA BASILICO

8 e

8,50 e

8, 50 e

9 e

L e s  S p r i t z s
SPRITZ CLASSICO

GREEN SPRITZ : 

P 31, Prosecco, Perrier 

ITALICUS SPRITZ :

Liqueur de Bergamotte, Prosecco, Perrier 

YELLOW SPRITZ :

Limoncello, Thym, Prosecco, Perrier 

HUGO SPRITZ : 

Liqueur de fleur de sureau, Prosecco, Perrier 

7 e

8 e

9 e

9 e

9 e

L e s  R e v i s i t é s
LE BLOODY NINI : 

Grey goose, Jus de Tomate, Basilic, Origan ,Jus de citron, Olives

GIN FIZT SAUGE : 

Gin , Mûres, Perrier, Sucre de canne, Sauge 

GINGIN MULE :

Gin, Gingerbeer, Citron

BELLININI :

Prosecco, pêche et origan frais

9,50 e

9,50 e

9 e

9 e



V i n s  B l a n c s  b i o  ( 7 5 c l )
BÉLOUVÉ ( Côtes de Provence, Domaine Bunan )

MOULIN DES COSTES ( Bandol, Domaine Bunan )

JASCI TREBIANO

EMILIO VADA MOSCATO D'ASTI

PROSECCO D.O.C.G

24 e

35 e

25 e

30 e 

31 e

V i n s  R o s é s  b i o  ( 7 5 c l )
BÉLOUVÉ ( Côtes de Provence, Domaine Bunan )

MOULINS DES COSTES ( Bandol, Domaine Bunan ) 

V i n s  R o u g e s  b i o  ( 7 5 c l )
BÉLOUVÉ ( Côtes de Provence, Domaine Bunan )

MOULINS DES COSTES ( Bandol, Domaine Bunan )

ALESSANDRIA BARBERA D'ALBA

MONTEPULCIANO SPINELLI

CHIANTI COLLI SENESI

23 e

35 e

25 e

36 e

44 e

28 e

31 e

A l c o o l s  ( 4 c l )
CLAN CAMPBELL ( Whisky )

JACK DANIELS ( Whisky )

CHIVAS REGAL ( Whisky )

HAVANA ( Rhum )

DIPLOMATICO ( Rhum )

GREY GOOSE ( Vodka ) 

BOMBAY SAPPHIRE ( Gin )

6 e

9 e

12 e

6 e

12 e

10 e

7 e

D i g e s t i f s
LIMONCELLO

AMARETTO

GET 27

8 e

8 e

8 e

C a f f e t e r i a  I l l y
ESPRESSO

LUNGO

DECAFFEINATO

CAPPUCINO

CAFÉ FRAPPÉ

2,50 e

2,50 e

3 e

4 e

5 e

S o f t s
SIROP : 

Menthe, Grenadine, Pêche, Citron( 33cl )

COCA-COLA ( 33cl ) 

COCA-COLA SANS SUCRES ( 33cl )

SAN PELLIGRINO LIMONATA ( 33cl )

ESTA THÉ : Citron / Pêche  ( 33cl )

JUS DE FRUIT : Pomme, Abricot, ACE 

EAU ACQUA PANNA ( 50cl )

                               ( 75cl )

SAN PELLIGRINO ( 50cl ) 

                              ( 75cl )

3 e

3,50 e

3,50 e

3,50 e

3,50 e

3,50 e

4 e

5,50 e

4 e

5,50 e

A p e r i t i v o
MARTINI : Blanc, Rouge, Rosé ( 6cl )

RICARD : Pastis ( 2cl )

BIERRE PRESSION MORETTI ( 25cl)

                                                ( 50cl )

BIERRE BOUTEILLE NASTRO AZZURRO ( 33cl)

- supp Sirop 

5,50e

4,50 e

4 e

6 e

5,50 e

0,50 e


